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	Energy Feelings

	Energy Feelings es una marca que busca mejorar la salud de las personas y del medioambiente gracias a la mejora de hábitos de consumo y de alimentación y por ello ofrecemos nuestro amplio portfolio de superalimentos de calidad. Somos fabricantes y vendemos a granel, envasado y también private label.
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			ALMIDÓN DE MAÍZ ECOLÓGICO MAICENA SIN GLUTEN


			SuperbakeryPor Albar5 noviembre 2021
MAICENA DE ALMIDÓN DE MAÍZ ECOLÓGICO SIN GLUTEN Play Previous Next QUIERO DISTRIBUIR COMPRAR ONLINE La Maicena de almidón de maíz Ecológico de Energy Feelings es naturalmente libre de gluten por lo que es popular y ampliamente utilizada para espesar y en pastelería. Es especialmente indicada para personas celíacas o sensibles al gluten. Se obtiene…


		


	




	

		
			

				




			


		
		
			HARINA SIN GLUTEN DE TRIGO SARRACENO ECOLÓGICO


			SuperbakeryPor Alejandro Ramos21 junio 2020
HARINA SIN GLUTEN DE TRIGO SARRACENO ECOLÓGICO Play Play Previous Next QUIERO DISTRIBUIR COMPRAR ONLINE Bajo índice glucémico (IG). Sin gluten, ideal para celíacos o dietas de control de peso.Alto contenido en proteínas (entre 10 y 13%), de alta asimilación (aprox. 70%). A la vez es una harina muy rica en lisina (aminoácido escaso en…


		


	




	

		
			

				




			


		
		
			HARINA SIN GLUTEN DE QUINOA ECOLÓGICA


			SuperbakeryPor Alejandro Ramos21 junio 2020
HARINA SIN GLUTEN DE QUINOA ECOLÓGICA Play Previous Next Nombre Científico: Zea mays L. Familia Gramínea Tamaño partículas 40 Mesh Descripción física del producto Polvo homogéneo sin impurezas procedente del grano y de  la mazorca, 100 % procedente de cultivo  ecológico Características físico- químicas Color: Morado característico de la variedad. Olor: Olor Característico, libre de olores extraños. Sabor: Característico. Libre…


		


	




	

		
			

				




			


		
		
			HARINA SIN GLUTEN DE MAÍZ MORADO ECOLÓGICO: ANTIOXIDANTE Y COLORANTE


			SuperbakeryPor Alejandro Ramos21 junio 2020
HARINA SIN GLUTEN DE MAÍZ MORADO ECOLÓGICO: ANTIOXIDANTE Y COLORANTE Play Previous Next Nombre Científico: Zea mays L. Familia Gramínea Tamaño partículas 40 Mesh Descripción física del producto Polvo homogéneo sin impurezas procedente del grano y de  la mazorca, 100 % procedente de cultivo  ecológico Características físico- químicas Color: Morado característico de la variedad. Olor: Olor Característico, libre…


		


	




	

		
			

				




			


		
		
			HARINA SIN GLUTEN DE GUISANTE VERDE ECOLÓGICO


			SuperbakeryPor Alejandro Ramos21 junio 2020
HARINA SIN GLUTEN DE GUISANTE VERDE ECOLÓGICO Play Previous Next Nombre Científico: Pisum sativus Familia Fabaceae Descripción física del producto Guisante verde pelado partido separado de la vaina.  100 % procedente de cultivo ecológico Características físico- químicas Forma: grano partido pelado Color: verde Olor: fresco, Olor Característico, libre de olores extraños. Sabor: Característico. Libre de material extraño. Origen Hungría…


		


	




	

		
			

				




			


		
		
			HARINA SIN GLUTEN DE GARBANZO ECOLÓGICO


			SuperbakeryPor Alejandro Ramos21 junio 2020
HARINA SIN GLUTEN DE GARBANZO ECOLÓGICO Play Previous Next La harina de garbanzo ecológica de Energy Feelings destaca especialmente por su elevada proporción de proteína y fibra. Además es naturalmente libre de gluten.Es una excelente fuente de fibra, en torno a los 12g por cada 100g de harina. Incomparablemente más alta en fibra que las…


		


	




	

		
			

				




			


		
		
			HARINA SIN GLUTEN DE ARROZ ECOLÓGICO


			SuperbakeryPor Alejandro Ramos21 junio 2020
HARINA SIN GLUTEN DE ARROZ ECOLÓGICO Play Previous Next QUIERO DISTRIBUIR COMPRAR ONLINE Cereal de alta digestibilidad. Naturalmente libre de gluten, por lo que es utilizado para reemplazar a la harina de trigo.Se trata de un cereal rico en carbohidratos que contiene una gran calidad de almidones de muy buen sabor.Contiene abundantes vitaminas del complejo…


		


	




	

		
			

				




			


		
		
			HARINA SIN GLUTEN DE AMARANTO ECOLÓGICO


			SuperbakeryPor Alejandro Ramos21 junio 2020
HARINA SIN GLUTEN DE AMARANTO ECOLÓGICO Previous Next Es excelente para la elaboración de panes y repostería de alto valor nutricional y libre de gluten.El amaranto es un grano andino que NO contiene Gluten.Con valores nutricionales muy similares a la Quinoa, tanto en aminoácidos esenciales (lisina) como en minerales esenciales: fósforo, potasio, hierro y magnesio.Las…


		


	




	

		
			

				




			


		
		
			VEGGIEGG: SUSTITUTO VEGANO DEL HUEVO


			Menú Veggie, SuperbakeryPor Alejandro Ramos21 junio 2020
VEGGIEGG: SUSTITUTO VEGANO DEL HUEVO Reproducir Reproducir Reproducir Reproducir Reproducir Anterior Siguiente QUIERO DISTRIBUIR COMPRAR ONLINE Descripción física del producto Preparado en polvo, sustitutivo del huevo de gallina Características físico- químicas Color: Beige amarilloso. Olor: neutro recuerda el huevo y a azufre. Sabor: neutro recuerda al huevo, algo salado. Ingredientes: Harina de Garbanzo, Levadura Nutricional,…


		


	




	

		
			

				




			


		
		
			CREPE VEGANA ECO: DELICIOSA Y NATURAL


			Menú Veggie, SuperbakeryPor Alejandro Ramos21 junio 2020
CREPE VEGANA ECO: DELICIOSA, NATURAL Y SIN GLUTEN Play Play Play Play Previous Next QUIERO DISTRIBUIR COMPRAR ONLINE Descripción física del producto Preparado en polvo, mezcla de copos de levadura y harinas finas, sin impurezas Características físico- químicas Color: marrón beige claro Aroma: Característico a maicena y levadura, libre de olores extraños. Sabor: característico ligero sabor a cereal…
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  Utilizamos cookies para ofrecerte la mejor experiencia en nuestra web.

Puedes aprender más sobre qué cookies utilizamos o desactivarlas en los ajustes.
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  	Esta web utiliza cookies para que podamos ofrecerte la mejor experiencia de usuario posible.

La información de las cookies se almacena en tu navegador y realiza funciones tales como reconocerte cuando vuelves a nuestra web o ayudar a nuestro equipo a comprender qué secciones de la web encuentras más interesantes y útiles.

Tienes toda la información sobre cookies en nuestra página de política de cookies.

También puedes consultar nuestra política de privacidad haciendo click aquí.

 

  	  

  



              
  
    Cookies estrictamente necesarias
    
      Las cookies estrictamente necesarias tiene que activarse siempre para que podamos guardar tus preferencias de ajustes de cookies.

Básicamente la web no funcionará si no las activas.

Estas cookies son:

	Comprovación de inicio de sesión
	Cookies de seguridad
	Aceptación/rechazo previo de cookies


Si desactivas esta cookie no podremos guardar tus preferencias. Esto significa que cada vez que visites esta web tendrás que activar o desactivar las cookies de nuevo.
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    Cookies de terceros
    
      Esta web utiliza Google Analytics y Google Tag Manager para recopilar información anónima tal como el número de visitantes del sitio, o las páginas más populares.

Dejar estas cookies activas nos permite mejorar nuestra web.
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          ¡Por favor, activa primero las cookies estrictamente necesarias para que podamos guardar tus preferencias!
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      Esta web utiliza las siguientes cookies adicionales:

(Lista aquí las cookies que estás utilizando en la web.)
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