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NO ES UN HUEVO DE GALLINA
pero tiene el sabor y la textura de un huevo.
Es muy nutritivo. Y ecoldgico!

www.energyfeelings.com

\ veggiegg

.

Elaborado a base de harinas de legumbres y levadura
nutricional, tiene sabor a huevo y un comportamiento/ textura
de huevo a la hora de cocinar: tortillas, crepes, quiches, galletas,
muffins, pasteles, bizcochos...

SIN CON

% Sin huevo v Proteinas

% Sin leche « Minerales

% Sin soja v Certificado ECO
% Sin alergénos v Sabor a huevo
% Sin gluten

100 g veggiegg = 6 huevos g

Ingredientes: Levadura Nutricional*, Azlucar de cana*, Harina
de Lino*, Harina de Garbanzo* y Sal Negra del Himalaya
(") Procedente de cultivo ecoldgico

Uso: Mezclar 50 g del Veggiegg con 100 a 120 g de agua
(seria el equivalente a 3 huevos).
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